
SONHOS
O  M E L H O R  D A  T R A D I Ç Ã O

Produto completo em pó para o fabrico de 
Sonhos, Sonhos de abóbora e Sonhos de cenoura.

Excelente rendimento com uma textura leve e estaladiça. 
Produto extremamente conveniente de simples preparação,

rápido e seguro na execução com apenas 3 pesagens mantendo o aspeto,
a textura e o sabor tradicional. 

CHOCOCREAM CRUNCHY
TROPICAL

CHOCOCREAM CRUNCHY
CACAO E AVELÃ 

CHOCOCREAM CRUNCHY
FRUTOS  VERMELHOSFRUTTIDOR

MANGA FRUTTIDOR
MAÇÃ



B A K  P A S T  S O N H O S

REF.  PASDIV002

EMBALAGEM.  5KG

BAK PAST SONHOS
Produto completo em pó para o fabrico de Sonhos,
Sonhos de abóbora e Sonhos cenoura.
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BAK PAST SONHOS
Água
Puré de Abóbora
Puré de Cenoura
Óleo

1000g   
2000g
-
-
-

1000g   
1500g
500g
-
-

APLICAÇÃO SONHOS
SONHOS
ABÓBORA

1000g   
1500g
-
500g
-

SONHOS
CENOURA

1000g   
2000g
-
-
300g

ECLAIRS

PROCEDIMENTO PARA SONHOS
Colocar todos os ingredientes na cuba da batedeira e bater em velocidade baixa durante 5 minutos. 

Fazer pequenas esferas e colocar a fritar a 160ºC, até ficarem bem abertos e alourados.

Depois de frios criar pequenas aberturas e rechear ou passar por açúcar e canela.

PROCEDIMENTO PARA ECLAIRS
Colocar todos os ingredientes na cuba da batedeira e bater em velocidade baixa durante 5 minutos. 

Tender a massa com saco pasteleiro e boquilha frisada. Cozer a 220ºC/230ºC cerca de 20 a 25 minutos.

BENEFÍCIOS
PARA O CLIENTE

CONVENIÊNCIA

SEGURANÇA

CONSERVAÇÃO

FRESCURA AO LONGO DO TEMPO

SABOR TRADICIONAL

BENEFÍCIOS
PARA O CONSUMIDOR

SABOR

TEXTURA 

SATISFAÇÃO


